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Doppelbronze fir Team MV bei den Deutschen Jugendmeister-
schaften 2025 // Starke Leistung unserer Nachwuchstalente in
Bonn

(20.10.2025 / Rostock/Bonn)
Vom 17. bis 19. Oktober
2025 traf sich Deutschlands
gastgewerblicher Nach-
wuchs im Steigenberger
Grandhotel Petersberg bei
Bonn, um bei den 43. Deut-
schen Jugendmeisterschaf-
J ten im Gastgewerbe sein
Koénnen unter Beweis zu
Prasident Lars Schwarz:
LUnsere jungen Talente haben eindrucksvoll gezeigt, dass stellen. Unter den besten
Mecklenburg-Vorpommern nicht nur das Tourismusland AUSZUbiIdenden des Landes
Nummer eins ist, sondern auch bei der Qualitat der Fachkrafte . . .
bundesweit MaBstabe setzt.” (Bild: © SchwarzZzDEHOGA  glanzte in diesem Jahr ganz
besonders das Team Meck-
lenburg-Vorpommern — mit zwei herausragenden Bronzemedaillen
in den Einzelwertungen! Das Team wurde heute von Staatskanzlei-
chef Patrick Dahlemann empfangen und gemeinsam mit DEHOGA-
Prasident Lars Schwarz geehrt.

Lina Meinecke (Kdchin, Weinhaus Uhle), Lea Berk (Fachfrau flr Restau-
rants & Veranstaltungsgastronomie) und Noah Duse (Hotelfachmann, Ho-
tel am Park Pasewalk) haben sich zunachst bei den regionalen Jugend-
meisterschaften durchgesetzt und traten nun auf bundesweiter Ebene an.
Auch auf nationaler Bihne wussten sie zu tUberzeugen. Neben anspruchs-
vollen theoretischen Aufgaben standen theoretische Aufgaben, praxisnahe
Prifungen sowie Serviceleistungen und anspruchsvolle Gastesituationen
auf dem Programm. Highlight war das Vier-Gange-Menu fir zehn Gaste.

Lina Meinecke (Weinhaus Uhle, Schwerin) Uberzeugte in der Kategorie
Kochin auf ganzer Linie: Ob das Duett vom Lachs, die Petersilienwurzel
und Kurbis, das Dreierlei von der Rinderhifte oder der stif3e Abschluss mit
Cheesecake, Aprikose und Apfel — Geschmack, Optik und Technik des
Vier-Gange-MenuUs beeindruckten die Jury. Zusammen mit ihren starken
theoretischen Leistungen und ihrem sicheren Auftreten sicherte sie sich
mit herausragender Leistung den 3. Platz.
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Ebenfalls Gber die Bronzemedaille freuen darf sich Lea Berk (Gillmeister
Enterprises, Neubrandenburg). Sie stach in der Kategorie Fachfrau fur
Restaurants & Veranstaltungsgastronomie hervor. Mit ihrer offenen, kom-
munikativen und positiven Art Uberzeugte sie die Jury und Gaste gleicher-
malden. Gute theoretische Prifungen und ebenfalls starke Leistungen bei
praktischen Aufgaben legten den Grundstein fiir eine erfolgreich durchge-
fuhrte Menu-Begleitung — das bescherte ihr den dritten Platz.

Komplettiert wurde das Team durch Noah Duse (Hotel Am Park, Pase-
walk), der im Bereich Hotelfach antrat und das Team mit grolem Engage-
ment, Fachwissen und Teamgeist vertrat. Auch wenn es fir ihn nicht fur
eine Medaille gereicht hat, darf er stolz auf seine Leistung und die erfolg-
reiche Teilnahme an diesem hochkaratigen Bundeswettbewerb sein. Im-
merhin zahlt er zu den besten angehenden Hotelfachleuten bundesweit.

,Gerade jetzt zum Start der Herbstferien weil} jeder: zu einem perfekten
Urlaubserlebnis in MV gehoren neben der unverwechselbaren Natur vor
allem guter Service und leckere Kuche. Wir sind stolz auf die Drei, die so
ehrgeizig das Urlaubsland MV deutschlandweit vertreten haben und gratu-
lieren von Herzen. Wer weil3, in welchen renommierten Auszeichnungen
diese drei Namen noch zu lesen sind. Lina, Lea und Noah tun MV gut®,
freut sich der Chef der Staatskanzlei Patrick Dahlemann.

,2Jnsere jungen Talente haben eindrucksvoll gezeigt, dass Mecklenburg-
Vorpommern nicht nur das Tourismusland Nummer eins ist, sondern auch
bei der Qualitat der Fachkrafte bundesweit Mal3stabe setzt“, so Lars
Schwarz, Prasident des DEHOGA MV. ,Doppelbronze ist ein starkes Sig-
nal fUr die Leistungsfahigkeit unserer Ausbildung und ein groRartiger Er-
folg flr unsere Betriebe, Ausbilderinnen und Ausbilder.®

Matthias Dettmann, HauptgeschaftsfUhrer des DEHOGA MV, erganzt:
,Solche Erfolge entstehen nicht zufallig — sie sind das Ergebnis von Moti-
vation, Qualitat und gelebter Ausbildungsleidenschaft in unseren Hausern.
Mein Dank gilt ausdricklich unseren engagierten Auszubildenden, den
Teambetreuerinnen und Trainern, die mit Herzblut und Leidenschaft auf
diesen Wettbewerb hingearbeitet haben.

Der DEHOGA Mecklenburg-Vorpommern gratuliert Lina Meinecke, Lea
Berk und Noah Duse herzlich zu ihren Erfolgen und bedankt sich bei allen
Beteiligten fur ihr Engagement.

Die diesjahrigen Ergebnisse unterstreichen einmal mehr: Unser Nach-
wuchs kann stolz auf sich sein — und unsere Branche auf ihn!*
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= Ende der Pressemitteilung =

Kontakt zu Prasident Schwarz:
Tel.: 0172/ 7887725
Mail: schwarz.dehoga.mv@icloud.com
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