
Für eine gute Hygienepraxis

Die DEHOGA 
HYGIENE-Offensive

Fit 
für die Kontrolle



Fit 
für die Kontrolle

Schulung für die Mitarbeiter in der Gastronomie  

Gemäß der Lebensmittelhygieneverordnung muss jeder Gastronom ge-
währleisten, dass Mitarbeiter, die mit Lebensmitteln umgehen, in Fragen
der Hygiene unterwiesen oder geschult werden. Die Broschüre des DEHOGA
bietet dem Unternehmer eine wertvolle Hilfestellung bei der Durchfüh-
rung dieser gesetzlich vorgeschriebenen Mitarbeiterschulungen. Über-
sichtlich aufbereitet, enthält die Schulungsbroschüre die wichtigsten
Hygieneregeln, die in der betrieblichen Praxis von Bedeutung sind.

9 € DEHOGA-Mitglieder / 15 € Nichtmitglieder

Hygiene-Leitlinie für die Gastronomie 

Die offizielle Hygiene-Leitlinie des DEHOGA ist eine unverzichtbare 
Hilfestellung zur richtigen Lebensmittelhygiene nach aktuellem EU-
Recht. Alle für die Gastronomie relevanten Maßnahmen für ein betriebs-
spezifisches Eigenkontrollkonzept/HACCP-Konzept werden aufgezeigt
und die Hygieneanforderungen übersichtlich und anschaulich in Form
von Arbeitsanweisungen, Tipps und Fotos dargestellt.

19 € DEHOGA-Mitglieder / 39 € Nichtmitglieder

NEU: Das DEHOGA Hygienepaket
Das DEHOGA Hygienepaket ist die Rundumversorgung für die
Profis und ein unverzichtbares Werkzeug, um hygienisch einwandfrei
zu arbeiten und damit Lebensmittelsicherheit zu garantieren. Der
praktische Ordner beinhaltet die offizielle Hygiene-Leitlinie für 
die Gastronomie, die Broschüre Hygiene-Schulung für die
Mitarbeiter und das Merkblatt zur betrieblichen Bewertung und
Beurteilung der Lebensmittelüberwachung. Der Clou des DEHOGA
Hygienepakets sind die 12mit Experten entwickelten Checklisten
für alle Bereiche, die es jedem gastgewerblichen Unternehmer ein
ganzes Jahr lang ermöglichen, optimale Hygiene zu gewährleisten. 

54 € DEHOGA-Mitglieder / 79 € Nichtmitglieder



Prüfstempel für die Wareneingangskontrolle   

Der DEHOGA-Prüfstempel für die Wareneingangskontrolle ist ein
„Muss“ für jeden Unternehmer. Von Gastronomen entwickelt enthält
der Stempel alle wichtigen und relevanten Punkte, um eine professio-
nelle Wareneingangskontrolle vorzunehmen (Produktbeschaffenheit,
Mängel, Verpackung und Warenkennzeichnung, Kühl-/Tiefkühlprodukte,
Warentemperatur, Temperatur Kühlfahrzeug, Mindesthaltbarkeitsdatum,
Bemerkung sowie Uhrzeit, Datum, Unterschrift Empfänger und Lieferant).

8 € DEHOGA-Mitglieder / 14 € Nichtmitglieder

Infrarot- und Einstich-Thermometer (HACCP)  

Das Thermometer „Dual TEMP Pro“ eignet sich perfekt, um Eigenkon-
trollen in der Gastronomie perfekt durchzuführen. Die Temperaturmes-
sung kann berührungslos oder mit dem Einstechfühler durchgeführt
werden. Das Display stellt nicht nur die aktuelle Temperatur, sondern
auch die Höchst- und Tiefsttemperatur bei der Messung dar. Es ist
HACCP-geprüft und zeigt Grenzüberschreitungen direkt an. Damit ist
das Thermometer die beste Unterstützung, um alle Hygienestandards
einhalten zu können.

79 € DEHOGA-Mitglieder / 99 € Nichtmitglieder

DEHOGA Hygiene-Kombi-Angebot
Eine wertvolle und unverzichtbare Hilfestellung zur Umsetzung der 
gesetzlichen Vorschriften bietet das DEHOGA Hygiene-
Kombi-Angebot. Es beinhaltet das DEHOGA Hygiene-
paket, das Thermometer „Dual TEMP Pro“ und den
DEHOGA-Prüfstempel für die Wareneingangskontrolle.
Beim Kauf der Hygiene-Kombi kann bares Geld gespart werden.

129 € DEHOGA-Mitglieder
179 € Nichtmitglieder
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